I Komunia Swieta/Chrzciny

Organizujac przyjecie komunijne lub chrzciny w naszym obiekcie zapewnimy

Panstwu doskonate potrawy, eleganckie wnetrze oraz profesjonalng obstuge. Dotozymy
wszelkich staran, aby uroczysto$¢ pozostawila po sobie mite wspomnienia.

Nasze menu przygotowalismy w oparciu o tradycyjne potrawy kuchni polskie;.

Istnieje rowniez mozliwo$¢ zorganizowania obiadu w Panstwa domu, wedlug wiasnej
kompozycji. Do kazdego zapytania podchodzimy indywidualnie, dlatego ostateczng oferte
przygotujemy po spotkaniu.

Udogodnienia:

mozliwy dietetyczny obiad dla mamy karmigcej,

menu wegetarianskie, dziecigce oraz dla osob na innych dietach,

mozliwo$¢ skomponowania indywidualnego menu,

16zeczko turystyczne dla dziecka do 2 lat, przewijak oraz krzesetko do karmienia
dla dziecka,

kacik z zabawkami dla dzieci.

Warunki rezerwacji i platnosci:

ostateczne potwierdzenie ilo$ci 0sob na 7 dni przed terminem przyjecia,
wpflata zadatku w wysokosci 1.000,00 zt - wliczona zostanie na poczet warto$ci catego
zamoOwienia,

e czas trwania spotkania przy wyborze pakietu I i Il do 3 godzin,

e czas trwania spotkania przy wyborze pakietu 111 do 5 godzin,

e czas trwania uroczystosci - do godziny 20:00,

e alkohol, ciasto, tort, stodycze oraz rybe wedzong zapewniajg Gospodarze spotkania,

e restauracja nie zezwala na wnoszenie wtasnego jedzenia Gospodarzy, poza
wymienionym powyzej,

e wylacznie Gospodarze imprezy dysponujg zywnos$cig pozostata po przyjeciu. Optata
za opakowania do zywnosci - od 100,00 zt.

Ustugi dodatkowe

kacik dziecigcy z opieka profesjonalnych animatoréw posiadajacych doswiadczenie
w pracy z dzie¢mi, ktdrzy zapewnig moc atrakcji najmlodszym Gosciom, dbajac

o komfort pozostatych - cena ustalana indywidualnie, w zaleznosci od ilosci dzieci,
duza fontanna czekoladowa 700,00 zt - powyzej 20 os.,

czekoladziarka z goraca czekolada do picia 7,00 zt/os.

Dodatkowe informacje:
Konsumpcja:

dziecka komunijnego — bezptatna,

dzieci do lat 4 — bezptatnie; w przypadku potrzeby dostawienia oddzielnego,
odptatnego krzesta przy stole dla dziecka do lat 4, Gospodarze zobowigzujg si¢
powiadomi¢ Hotel o tym fakcie - ptatno$¢ wynosi 30% stawki osoby doroste;.
dzieci do lat 12 — ptatna 50% stawki osoby doroste;j.

Informacje i zamowienia:
Agnieszka Makowska tel. kom. 605 665 525
e-mail: restauracja@hotel-szyszko.pl

W przypadku imprez okoliczno$ciowych organizowanych w dni §wiateczne,
takie jak Boze Narodzenie czy Wielkanoc koszt imprezy wzrasta o 30%.
Oferta wazna do 31.12.2022 r.


mailto:restauracja@hotel-szyszko.pl

Pakiet |

Zupa serwowana indywidualnie:

Krem z pieczonego buraka, mleko koksowe oraz grzanka czosnkowa.

Danie gltowne serwowane indywidualnie:
Grillowane poledwiczki wieprzowe sous-vide, zawiniete w szynke parmenskq,
sos mietowy, chutney cebulowo - wisniowe, puree selerowe oraz pieczone

warzywa.

Deser:

Sernik z lodami oraz gorgcym sosem malinowym.

Napoje:
Soki owocowe, woda mineralna, kawa czarna (naturalna i rozpuszczalna),

herbata (czarna, owocowa lub zielona do wyboru), dodatki bufetowe.

Cena 90,00 z#/0s.



Pakiet 11

Zupa serwowana indywidualnie:

Rosot z kury z warzywami i kuleczkami Grandine.

Trzy dania gorgce serwowane zbiorowo na potmiskach:
Pieczen z karkowki duszona na kapuscie z zielonym pieprzem.
Kurczak w bialym sosie z zielonym groszkiem i marchewkq.
Panierowane roladki schabowe faszerowane pieczarkami i serem.
Ziemniaki gotowane z koperkiem.

Kopytka ziemniaczane z mastem i tymiankiem.

Surowka z marchewki, pora i jabtka.

Surowka z bialej kapusty.

Deser:

Puchar lodow z owocami i bitq Smietanq.

Bufet stodko — kawowy:
Owoce sezonowe.
Kawa czarna (naturalna i rozpuszczalna), herbata (czarna, owocowa lub zielona
do wyboru), dodatki bufetowe.
Woda gazowana i niegazowana - #gcznie 1 1/0s.

Soki owocowe —1 l/os.

Cena 120,00 zi/0s.
DODATKOWO PROPONUJEMY:
Tatar wotowy z dodatkami —20,00 zt/porcja 100 g

Tatar z tososia z kawiorem —20,00 zi/porcja 100 g



Pakiet 111

Zupa serwowana indywidualnie:
Zupa krem z bialych warzyw z prazonymi orzechami i rukolg.

Cztery dania gorgce serwowane zbiorowo na potmiskach:
Kieszonka drobiowa ze szpinakiem i fasolkq szparagowq w sosie migdatowym.
Zeberka w sosie barbecue zaprawione ketchupem i miodem.

Udka z kurczaka faszerowane pieczarkami, cukiniq i serem.

Bitki wieprzowe w sosie grzybowym.

Ziemniaki tuczone z okrasg.

Kopytka ziemniaczane z mastem i natkq pietruszki.

Surowka z kapusty pekinskiej i ogorka.

Surowka z marchewki i selera.

Deser:

Puchar lodow z owocami i bitq Smietang.

Przekgski i salatki:
Schab z farszem chrzanowym.
Pasztet wieprzowo — drobiowy z sosem zurawinowym.
Rolada z kurczaka z farszem miesnym.
Sled? po polsku z cebulkg w oleju.
Tortilla z tunczykiem i wedzonym tososiem.

Salatka z grillowanym kurczakiem z warzywami i bukietem satat.

Bufet stodko — kawowy:
Owoce sezonowe.
Kawa czarna (naturalna i rozpuszczalna), herbata (czarna, owocowa lub zielona
do wyboru), dodatki bufetowe.
Woda gazowana i niegazowana - {gcznie 1 1/0s.
Soki owocowe — 2 |/os.
Cena 150,00 zi/0s.

DODATKOWO PROPONUJEMY::
Tatar wotowy z dodatkami —20,00 zt/porcja 100 g
Tatar z tososia z kawiorem —20,00 zi/porcja 100 g



