Urodziny/imieniny, bankiety, spotkania integracyjne

Organizacja wyjatkowych uroczystosci to duze przedsigwzigcie, ktore trzeba doktadnie

zaplanowaé. Najwazniejsze jest poczucie zadowolenia Solenizantow, Jubilatow oraz
zaproszonych Gosci. Aby wydarzenie odbylo si¢ na jak najwyzszym poziomie, potrzebne
jest doswiadczenie w organizacji tego typu uroczystosci. Nasza, ponad dwudziestoletnia,
praktyka pozwoli Panstwu uczci¢ ten wyjatkowy dzien w przyjaznej atmosferze, nie martwiac
si¢ przy tym o najdrobniejsze szczegodty.

W ramach oferty zapewniamy:

dania gorace serwowane,

szeroki wybor wysmienitych przekasek: zimne, mig¢sne, bezmigsne oraz rybne,

satatki warzywne lub migsne,

mozliwos¢ skomponowania indywidualnego menu,

menu wegetarianskie, dziecigce oraz dla osob na innych dietach,

napoje gazowane i niegazowane (Coca — Cola, Fanta, Sprite, woda Kropla Beskidu, soki
owocowe, tacznie 2 1/0s.),

bufet kawowy (kawa, herbata, dodatki bufetowe),

przechowywanie zywnosci dostarczonej do obiektu przez Gospodarzy spotkania,

max. 1 dzien przed przyjeciem lub w dniu rozpoczecia spotkania.

Dodatkowo mozna zamowicé:

ciasto domowego wypieku - 100 g/20,00 zt,
oprawe muzyczng DJ - 160,00 zt/h,
alkohol: wodke (0,5 1) min. 40,00 zt, wino (0,75 1) min. 40,00 zt.

Warunki rezerwacji i platnosci:

ostateczne potwierdzenie ilosci 0sob na 7 dni przed terminem przyjecia,

wplata zadatku w wysokosci 1 000,00 zt,

alkohol, ciasto, tort, stodycze oraz rybe wedzong zapewniaja Gospodarze uroczystosci,
restauracja nie zezwala na wnoszenie wtasnego jedzenia poza wymienionym powyzej,
wylacznie Gospodarze imprezy dysponujg zywnos$cig pozostalg po przyjeciu. Optata
za ustuge pakowania + jednorazowe pojemniki — min. 100,00 zt.

czas trwania spotkania przy wyborze pakietu | - do 3 godzin,

czas trwania spotkania przy wyborze pakietu I1'i 11l - do 7 godzin,

(dopftata za kazda dodatkowa godzing wynosi 500,00 zt).

Dodatkowe ustugi i informacje:

kacik dziecigcy z opieka profesjonalnych animatorow posiadajacych doswiadczenie
w pracy z dzie¢mi, ktdrzy zapewnig moc atrakcji najmtodszym Gosciom, dbajac

o komfort pozostatych - cena ustalana indywidualnie, w zalezno$ci od ilo$ci dzieci,
duza fontanna czekoladowa 700,00 zt - powyzej 20 os.,

czekoladziarka z goracg czekolada do picia 7,00 zt/os.

Konsumpcja:

dzieci do lat 4 — bezptatna; w przypadku potrzeby dostawienia oddzielnego,
odptatnego krzesta dla dziecka do lat 4 przy stole, Gospodarze zobowigzuja

si¢ powiadomi¢ Hotel o tym fakcie; (ptatno$¢ wynosi 30% stawki osoby dorostej,
dzieci do lat 12 — ptatnos¢ 50% stawki osoby doroste;.

W przypadku imprez okoliczno$ciowych organizowanych w dni $wigteczne,
takie jak Boze Narodzenie czy Wielkanoc, koszt imprezy wzrasta o 30%.



Pakiet |
Zupa serwowana indywidualnie:

Rosot z kury z warzywami i kuleczkami Grandine.

Danie gorgce serwowane zbiorowo na pétmiskach:
Kurczak w biatym sosie z pieczarkami i zielonym groszkiem.
Zeberka duszone na kapuscie z warzywami.
Panierowany zraz drobiowy z Zottym serem i mastem.
Duszona karkéwka z pieczonym jabtkiem, majerankiem i Zurawing.
Ziemniaki gotowane z koperkiem.

Kopytka ziemniaczane z mastem i tymiankiem.

Surowka z marchewki, pora i jabtka.

Surowka z biatej kapusty.

Deser:

Puchar lodow z owocami i bitq smietang.

Bufet stodko — kawowy:
Owoce sezonowe.
Kawa, herbata, dodatki bufetowe.
Woda gazowana i niegazowana - fgcznie 1 1/0s.

Soki owocowe — 2 l/os.

Cena 120,00 z#/0s.



Pakiet 11
Zupa serwowana indywidualnie:

Zupa krem z marchwi i batatow, grzanka z ziolowym serkiem.

Danie gorgce serwowane zbiorowo na potmiskach:
Tradycyjny kotlet schabowy.
Marynowana karkowka w sosie wtasnym z czosnkiem i cebulg.
Golonka duszona w ciemnym piwie i sosie BBQ.
Kotlet z indyka i szynki wieprzowej z cukinig i marchewkq.
Ziemniaki ttuczone z okrasq.
Surowka z kapusty pekinskiej i ogorka.

Surdéwka z marchewki i selera.

Przekqski i salatki:
Karkowka pieczona w ziolach.
Pasztet wieprzowy z wqtrobkq drobiowq i sosem Zurawinowym.
Rolada z kurczaka z farszem migsnym.
Sled? po polsku z cebulkg w oleju.
Golonka z nozkami w galarecie.
Tortilla z tunczykiem.
Satatka z pieczonym burakiem, gruszkq i cukinig w dressingu ziolowym.

Satata grecka z oliwkami i serem feta.

Pieczywo mieszane.

Cena 150,00 z#/os.



Pakiet 111

Zupa serwowana indywidualnie:

Rosot z kury z kuleczkami z makaronu.

| Danie gorgce serwowane zbiorowo na potmiskach:
Udka faszerowane miesem i warzywami.
Karkowka duszona w sosie borowikowym.
Kotlet devolay z serem zottym i mastem.
Zeberka w miodzie i musztardzie francuskiej.
Ziemniaki z wody z koperkiem.
Surowka z marchewki, pora i jabtka.

Surowka z kapusty pekinskiej z natkq pietruszki i szczypiorkiem.

Il Danie gorgce serwowane zbiorowo na pétmiskach:
Kotlet z indyka z cukinig i marchewkq.
Golonka zapiekana w miodzie i piwie.

Ziemniaki opiekane z ziolami.

Przekqski i salatki:
Wedliny wilasnego wyrobu (boczek, topatka, karkowka).
Pieczona rolada z kaczki z migsem wieprzowym podana z terring z wqtrobek
drobiowych z orzechowq posypkq.

Marynowane ozorki wieprzowe w sosie chrzanowym z natkq pietruszki.
Schab pieczony z farszem chrzanowo - ziotowym podany z klopsem migsnym.
Ryba w sosie greckim.

Sled? w oleju na zielono z cebulkg i czosnkiem na carpaccio z buraka.
Tortilla (rézne smaki) podana z nuggetsami drobiowymi i dipem czosnkowym.
Satatka hawajska z ryzem, ananasem i kurczakiem wedzonym.
Satatka grecka z oliwkami i serem feta.

Pieczywo mieszane.

Cena 180,00 zZ/os.



